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Dakujeme vam, Ze ste si kapili nasu vakuovadku.
Pozorne si precitajte tuto uzivatel'ska priru¢ku pred prvym pouzitim vyrobku a odlozte si ju
pre buduce pouzitie.
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1.0bsah balenia

1 x Elektricka vakuovacka

1 x Napdjaci kabel AC

1 x Kotu¢ vakuovacej folie (20 x 500 cm)
5 x Vakuovacie vrecusko

1 x Vakuovacia hadicka

1 x Uzivatel'ska prirucka

2.Technicka Specifikacia

Napajanie: 100-240 V, 50/60 Hz
Prikon: 125W

Dizka zatavovacieho ramena: 30 cm

Hodnota podtlaku: -80 kPa

Technolégia uzatvarania Zatavovacie vlakno
Velkost: 42,2 x 224 x2cm
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3. Schéma vyrobku
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. Tlacidlo vakuovania / zastavenia

. Tlac¢idlo nastavenia tlaku

. Tlagidlo nastavenia potravin

. Tlacidlo vakuovania nadob

. Tlacidlo vakuovania pri marinovani
. Tlacidlo manualneho vakuovania

. LED diéda

. Horné penové tesnenie

. Gumené tesnenie

10.
11.

12
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Rezacka folie
Vodiaca draha rezacky

. Spodné penové tesnenie
13.
. Odnimatelna odkvapkavacia miska
15.
16.
17.
18.

Tesniaca paska zatavovacieho viakna

Privod vzduchu
Vakuovacia komora
Tlacidlo uvolnenia

Vstup pre externu hadi¢ku



4.Popis tlacidiel

Tlacidlo Funkcia

Ak je vakuovacka v pohotovostnom rezime, vakuovanie spustite stlacenim
Vacuum tlacidla vakuovania/zastavenia.

Akukolvek prebiehajucu operaciu mozno zastavit stlaéenim tlacidla
vakuovania/zastavenia.

Cancel

Umozriuje nastavit’ troven podtlaku.

Normalne - pre potraviny a hmoty, ktoré mozno vakuovat bez akejkolvek

dalSej ochrany (napr. ryZa zemiaky, mrazené ovocie, sezénne oblecenie).
Mierne - pre méaksie potraviny a hmoty, ktoré dokazu odolat iba mensiemu

podtlaku (napr. paradajky, jahody, suché cestoviny).

Suché - pre suché potraviny a hmoty bez obsahu vlhkosti. Pri tomto

nastaveni je doba zatavenia kratSia (napr. nevarena ryza a cestoviny,

susienky, korenie). Vlhké - pre jedla s vy$$i podielom vlhkosti. Pri tomto
nastaveni je doba zatavenia dlhSia (napr. maso, hydina, ryby, ¢iasto¢ne

zmrazené omacky a dusené pokrmy).

Tip: Pre suché potraviny nemozno pouzit program pre vihké potraviny,

pretoze moze dojst’ k roztaveniu vrecuska.

Pri vakuovani nadob, vie€ok od poharov, zatok na vino a dalSich doplnkov
vzdy skontrolujte, &i su oba konce hadicky dobre utesnené.

Pre konzervaciu arémy a prichute pri marinovani réznych pokrmov
v dodanej vakuovacej nadobe (pozri marinovanie pokrmov).

Stlacenim tlac¢idla "Manudalne vakuovanie" mozete zatavit a vytvorit tak
Manual jeden koniec vrecuska z kotuca.

Seal Po uplynuti ¢asu bezného vakuovania mozno tlagidlom manualneho
ovladania dalej vakuovat potraviny na pozadovanu mieru tak, aby napriklad
delikatesy neboli rozdrvené.

5.Doélezité bezpecnostné pokyny

1) Pred prvym pouzitim vyrobku si dokladne precitajte uzivatelsku prirucku.

2) Toto zariadenie je uréené iba na pouZzitie v interiéri.

3) NENECHAVAJTE horné veko v zaistenej polohe, ak vakuovagka nie je v &innosti.
Dochadza k deformacii penového tesnenia.

4) Véakuovacku nesmu pouzivat deti ani osoby so znizenymi mentalnymi alebo pohybovymi
schopnostami, ani osoby, ktoré neboli s jej obsluhou dobre oboznamené. Na obsluhu
vakuovacky by mal vzdy dozerat skuseny uzivatel.

5) Spotrebi¢ uchovavajte mimo dosahu deti.

-3



6) Dbajte vzdy na to, aby pri pouzivani bola vakuovacka umiestnena na rovnom
nesmyklavom a tepelne odolnom povrchu.

7) Spotrebi¢ ani ziadna jeho ¢ast vratane napdjacieho kabla nesmu byt nikdy ponorené
do vody ani inej kvapaliny.

8) Ak sa spotrebi¢ nepouziva, odpojte ho od privodu elektrickej energie.

9) Ak ddjde k poskodeniu napajacieho kabla alebo samotného spotrebica, treba ho okamzite
prestat pouzivat. Opravu spotrebi¢a mozno zverit vyrobcovi alebo jeho zmluvnému
servisnému partnerovi alebo odbornikovi. Spotrebi¢ nikdy nerozoberajte.

10) Nikdy opakovane nepouZivajte uz raz pouzité vreciSka na surové maso, ryby alebo
tuéné pokrmy. Méze ddjst k znehodnoteniu potravin.

6.Pokyny na obsluhu

6.1 Vytvorenie vakuovacieho vrecuska

1. Napdjaci kabel pripojte k vakuovacke
a potom do zasuvky.

3. Naddvihnite segment s vodiacou drahou rezacky
a prevlecte pod nim koniec zatavovacej folie z kottca.
Vratte segment rezaka spat do pbévodnej polohy cez
koti¢ s féliou.

2. Stla¢te a uvolnite bo¢né zaistovacie

tlacidla veka vakuovacky a naddvihnite ich. 4. Z kotGga vytiahnite féliu pozadovanej dizky
Do zadnej Casti vakuovacky vlozte kotuc a rezackou ju odrezte. Po odrezani kotu¢ s féliou
s foliou. z vakuovacky vyberte.
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5. Vrecusko polozte otvorenym koncom do
zatavovacej Casti a potom cez neho priklopte
veko. Ozve sa dvojité kliknutie signalizujuce
spravne dosadnutie veka.

Manual
Seal

6. Stlacte tlagidlo manualneho vakuovania.
Pocas vakuovania svieti LED kontrolka, po jeho
skonéeni kontrolka zhasne.

7.Stlacte a uvolnite bo¢né zaistovacie tlacidla
veka vakuovacky a naddvihnite ich. Zavakuova-
né a zatavené vrectsko vyberte z vakuovacky.

6.2 Vakuovanie a zatavovanie

1. Vakuovacku pripojte k privodu elektrickej
energie. Stlacte a uvolnite bo¢né zaistovacie
tlacidla veka vakuovacky a naddvihnite ich.

I 5cm

2. Do vrecuska vlozte potraviny, ktoré chcete
vakuovat. Vrecusko napliite tak, aby na jeho
druhom konci ostalo aspori 5 cm volnej félie.

3. Otvoreny koniec vrecus$ka viozte do vakuovacej
komory. Skontrolujte, ¢i otvoreny koniec vrectska
je cely vo vakuovacej komore a nemdze dojst’
k prisatiu vzduchu.
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6.3 Pouzitie externej vakuovacej hadicky

1.Otvorte vakuovaciu nadobu a napliite ju z 3/4

potravinami. Potom nadobu dobre utesnite.
4. Uzavrite veko. Ozve sa dvojité kliknutie

signalizujice spravne dosadnutie veka.

5. Stlacte tlacdidlo vakuovania / zastavenia
a spustte automatické vakuovanie.

POZNAMKA:

Nastavenie vakuovania mézete upravit tlacidlom . . ;
pre nastavenie tlaku a druhu potravin. 3. Jeden koniec hadicky vlozte do vstupu na
vakuovacke a druhy do vakuovacej nadoby.

Canister

4. Tla¢idlom vékuovania nadoby spustte
véakuovanie.

Pocas vakuovania svieti LED kontrolka, po jeho
skonceni kontrolka zhasne.

6.Stlacte a uvolnite bo¢né zaistovacie tlacidla

veka vakuovacky a naddvihnite ich.
Otvorte veko a vyberte zatavené vrecusko.

POZNAMKA:

Pred kazdym pouzitim sa presvedcte, ze
vrecusko je suché.
Pre lepSi vysledok véakuovania vrecuska
napiiajte iba z 3/4.
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6.4 Marinovanie potravin

1. Do nadoby vloite’ potraviny a marinadu.
Nadobu nikdy nenapliiajte viac nez do 3/4.

2. Vakuovacku zapojte do zasuvky.

3. Jeden koniec hadicky vlozte do vstupu
umiestneného na boku vakuovacdky a druhy
koniec do otvoru pre hadic¢ku na veku
nadoby.

4.Stlacte tlacidlo Marinovat. Rozsvieti sa LED kontrolka pre marinovanie. Vakuovacka
najprv odsaje vzduch z nadoby a vytvori v nej podtlak, potom uvolnenim podtlaku necha
do nadoby opéat nasat marinadu. Tento cyklus sa niekolkokrat zopakuje, aby doslo
k rychlemu nasyteniu masa alebo potraviny marinadou. Marinovanie trva niekolko minut.

5. Po dokonéeni marinovania LED kontrolka zhasne.




7.

8.
1
2.
3
4
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Tipy pre vakuovanie

Nepreplfiujte vrect$ka. Vrecisko napliite vZdy len tak, aby na jeho druhom konci ostalo
aspon 5 cm volnej folie.

Nikdy opakovane nepouzivajte uz raz pouzité vreciska od masa, ryb alebo tu¢nych
pokrmov. Méze dojst k znehodnoteniu potravin alebo aj k zdravotnym komplikaciam.
Nepouzivajte vrectus$ka, ktoré uz boli pouzité v mikrovinnej rare alebo vo vriacej vode.
Vrecuska pouzité pri vareni by sa zo zdravotnych dévodov mali pouzit iba raz.

Nikdy nevakuuijte napoje obsahujuce oxid uhli€ity ani perlivé alebo Sumivé napoje.

Vzdy skontrolujte, Ci otvoreny koniec vrecuska nie je mokry. Mokré vrecuska sa totiz
nemusia dobre utesnit.

Vékuovanie potravin nikdy Uplne nenahradi ich uloZenie do chladu alebo zamrazenie.
Potraviny, ktoré rychlo podliehaju skaze, treba ulozZit do chladu alebo zamrazit.

Pred vakuovanim a zatavenim okraj vrect$ka vzdy vyrovnajte. Vzdy zaistite, aby na
vrecusku neboli Ziadne cudzie predmety alebo zahyby, inak by mohlo dojst’ k roztrhnutiu
vrecuska alebo k netesnosti.

Pri vakuovani objemnych potravin vrect$ko vzdy pri vkladani do véakuovacej komory
jemne stlacte a podrzte, dokym sa nezaéne odsavanie vzduchu.

Cerstvi zeleninu a ovocie nemozno vékuovat, lebo kvéli doznievajucej respiracii
a fotosyntéze moze dojst k presakovaniu alebo naduvaniu vrecuska.

Vrecuska pouzité na uskladnenie suchych alebo ¢erstvych plodov, orieSkov, zfn a zeleniny
mozno umyt a potom znova pouzit.

Ak chcete vakuovat viac vrecuSok naraz, treba dodrzat odstup medzi kazdym vakuovanim
aspon 15 sekund.

Ak si nie ste isti, i je vrecusko dobre vakuované, opakujte zatavenie zhruba 5 mm od
prvého zvaru.

Udrzba

. Pred cCistenim spotrebi¢ vzdy odpojte od privodu elektrického prudu.

Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

. Nepouzivajte abrazivne Cistiace pripravky.
. Po odpojeni spotrebi¢a od privodu elektrického prudu ho pretrite navihéenou handrickou.

V pripade potreby pouzite Spongiu s jemnym mydlom. Potom spotrebi¢ ihned utrite
a osuste.

. Pri isteni vakuovacej komory vyberte a vycistite odkvapkavaciu misku.
. Pred uskladnenim vSetky umyté €asti dokladne osuste.

Ochrana pred prehriatim

Ak

déjde k prehriatiu vakuovacky, zaénu blikat vSetky LED kontrolky, potom sa vakuovacka

vypne. Pred dal$im zapnutim nechajte vakuovacku 20 minat vychladnut.
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9.RiesSenie problémov

Problém

Riesenie

Spotrebi¢ nereaguje na
stlaCenie tlacidla.

Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

Skontrolujte, ¢i zasuvka, v ktorej je spotrebi¢ zapnuty, je funkéna.

Nemozno vlozit vrecusko.

Skontrolujte, ¢i je na kotuci dostatok félie, aby dosiahla az do
vakuovacej komory. Vrecusko napifiajte vzdy len tak, aby na jeho
druhom konci ostalo volnych aspori 5 cm folie.

Pri vkladani vrecusko vzdy jemne natiahnite. Vzdy skontrolujte, i
zatavovany koniec vrecuska je cely v zatavovacej komore.

Vrecusko nie je dobre
zatavené a nasava vzduch.

Skontrolujte, ¢i na niektorom mieste zvaru sa félia neprehyba. Vzniku
nekvalitnych zvarov lahko predidete tak, Ze vrectusko pri vkladani
do vakuovacej komory pred vakuovanim na mieste zvaru jemne
natiahnete alebo vytvorte dvojity zvar.

Vznik nekvalitného zvaru mézu spdsobit aj zvySky vakuovanych
potravin na mieste zvaru, toto hrozi najmé pri Stavnatych a sypkych
potravinach (Stava, tuky, prasky, muka atd.). Vreci$ko na mieste
zvaru utrite dosucha a potom vakuovanie opakuijte.

Potraviny a predmety s ostrymi hranami mézu spésobit’ pretrhnutie
vrecu$ka. Nepouzivajte poskodené vrecuska, vzdy vezmite nové.
Potraviny a predmety s ostrymi hranami pred vakuovanim zabalte
do jemného materialu, napr. papierovej utierky alebo obruska.

Po vakuovani méze vo vrecusku zacat' prebiehat fermentacia alebo
kvasenie. Potraviny treba v takom pripade ihned vybrat.

Pri zvarovani sa zvar prili§ tavi.

Zatavovacie vlakno moze byt prili§ rozpalené. Nechajte vakuovacku
10 minut vychladnut a potom pokracujte vo vakuovani.

Opakovane nemozno
dosiahnut kvalitné
zavakuovanie.

ESte raz skontrolujte, i vrecisko nie je na niektorom mieste porusené.

Presvedcte sa, Ci je vrecuSko vo vakuovacej komore spravne
umiestnené.

Vyberte, ocistite a nasadte spat horné aj dolné penové tesnenie.
POZNAMKA:

Ak je tesnenie poskodené alebo deformované, vakuovacia komora
nemusi dostatocne tesnit.
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10.Pokyny na skladovanie potravin

Ochladenie (5+3 °C) Nevakuované Vakuované
Maso 2-3dni 12 -13 dni
Morské plody 1-3dni 6-8dni
Delikatesy 3-5dni 8-10 dni
Zelenina 3-5dni 7 -10 dni
Ovocie 4-6dni 14 - 20 dni
Vaijcia 10 - 15 dni 30 - 50 dni
Zamrazenie -16 az -20 °C Nevakuované Vakuované
Maso 2 - 3 mesiace 1 rok

Morské plody 1 - 3 mesiace 1 rok

Bezné podmienky (25%3 °C) Nevakuované Vakuované
Chlieb 1-2dni 6-8dni
RyzZa 2 - 4 mesiace viac nez 1 rok
Suché plody / €aj 2 - 3 mesiace viac nez 1 rok

10. Zaruéné podmienky

Na vSetky vyrobky sa poskytuje zaruka 2 roky od datumu predaja, ktora sa vztahuje na
pripadné nedostatky materialu, vyrobného spracovania a nutné servisné ukony.

Dizka zaruénej doby sa méze pri jednotlivych kategdriach vyrobkov Iisit. Zaruéné podmienky
platia pre pouzivanie vyrobku pri beZnom spotrebitelskom pouziti, nie na komeréné vyuzitie,
na ktoré vyrobok nie je uréeny. Okrem zaruénych podmienok presne vymedzenych pre dany
vyrobok neexistuju iné zaruky.
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A

s Likvidacia: Symbol preSkrtnutého kontajnera na vyrobku, v prilozenej
dokumentacii alebo na obale znamena, Ze v Statoch Eurépskej unie sa vSetky
elektrické a elektronické zariadenia, batérie a akumulatory po skonceni
zivotnosti musia likvidovat' oddelene v ramci triedeného odpadu. Nevyhadzujte

tieto vyrobky do netriedeného komunaineho odpadu.

@ c € VYHLASENIE O ZHODE

Tymto spolo¢nost Abacus Electric, s.r.o. vyhlasuje, ze vyrobok SALENTE
splha poziadavky noriem a predpisov, ktoré su relevantné pre dany typ
zariadenia.

PIné znenie Vyhlasenie o zhode najdete na ftp://ftp.salente.cz/ce
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.cz

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér

Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No. 5, 17/F Bonham Trade Centre, 50 Bonham Strand, Sheung Wan,
Hong Kong

Made in China

VSetky prava vyhradené.

Konstrukcia a technicka Specifikacia vyrobku sa mézu zmenit bez predosiého
upozornenia.
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