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Kdszonjuk, hogy a mi vakuumféliazénkat valasztotta.
A termék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a felhasznaloi kézikdnyvet és
biztonsagosan &rizze meg késébbi sziikség esetére.
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1. A csomag tartalma

1 x elektromos vakuumféliazé

1 x AC tapkabel

1 x tekercs vakuumfélia (20 x 500 cm)
5 x vakuumtasak

1 x vakuumtomldé

1 x felhasznaloi kézikdnyv

2. Miiszaki adatok

Tapellatas: 100-240 V, 50/60 Hz
Teljesitmény: 125w

A hegesztékar hossza: 30 cm

A vakuum értéke: - 80 kPa

Zaré technologia Hegeszt6 fltészal
Méret: 42,2 x 224 x2cm
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3. A termék rajza
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. Vakuumozas / leallitds gomb
. A nyomas beallitasa

. Az élelmiszer beallitasa

. Edény vakuumozasa

. Vakuumozas marinalashoz

. Kézi vdkuumozas

. LED diéda

. Fels6 habtomités

. Gumi témités
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. Foliavago penge

. A foliavago vezetdsinje

. Als6 habtomités

. A fUtészal tomitészalagja
. Kivehet® csepptalca

. Levegé bevezetés

. Szivokamra

. Kioldégomb

. Kiilsé tdmlé bemenet



4.A gombok leirasa

Gomb

Funkciék

Vacuum
Seal

Cancel

Ha a vakuumfoliazé készenléti lzemmodban van, a vakuumozast
a vakuumozas / ledllitdas gomb megnyomasaval indithatja el.

Barmely folyamatban levé miveletet szintén a vakuumozas / ledllitas
gomb megnyomasaval allithat le.

Lehet6vé teszi a vakuum értékének beallitasat.

Normadl - olyan élelmiszerekhez és anyagokhoz, amelyeket tovabbi
védelem nélkil vakuumozni lehet (pl. rizs, burgonya, fagyasztott gylimdlcs,
szezonalis ruhazat).

Mérsékelt - puhabb éleimiszerekhez és anyagokhoz, amelyek csak kisebb
vakuumnak tudnak ellenalini (pl. paradicsom, eper, szaraztészta).

Szaraz - szaraz, nedvességet nem tartalmazé élelmiszerekhez és
anyagokhoz. Ennél a bedllitdsnal a hegesztési id6 révidebb (pl. nyers rizs
és tésztafélék, kekszek, fliszerek). Nedves - nagyobb nedvességtartalmu
ételekhez. Ennél a bedllitasnal a hegesztési idé hosszabb (pl. hus, baromfi,
hal, részlegesen fagyasztott martasok és parolt ételek).

Tipp:Szaraz élelmiszerekhez nem hasznalhaté a nedves élelmiszerekhez
valé program, mert a tasak megolvadhat.

Edények, Uvegtet6k, boros dugdk és mas kiegésziték vakuumozasakor
mindig ellenérizze, hogy a témlé mindkét vége megfeleléen tdmitve legyen.

Az aroma vagy izesités meg6rzéséhez a legkllonbézébb ételeknek
a mellékelt vakuumozé edényben torténé marinalasakor (Id. élelmiszerek
marinalasa).

Manual
Seal

A ,Kézi vakuumozas” gomb megnyomasaval beolvaszthatja a tekercsbél
készitett tasak egyik végét.

A normal vakuumozas idejének letelte utan a kézi vezérlés gomb
segitségével folytathatja az élelmiszerek vakuumozasat a kivant mértékig,
hogy pl. a csemegearu ne zuzddjon éssze.

5.Fontos biztonsagi utasitasok

1) A termék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a felhasznaldi kézikdnyvet.

2) Ez akészllék csak beltéri hasznalatra vald.
3) NE HAGYJA a fels6 fedelet lezarva, ha a vakuumféliazét nem hasznélja. Ezaltal

deformalédhatnak a habtomitések.

4) A vakuumfélidazét nem hasznalhatjdk gyermekek, csdkkent mentalis vagy
mozgasképességl személyek, valamint a kezelését kellbképpen nem ismerd személyek.
A vakuumféliazé kezelését mindig felligyelje egy tapasztalt felhasznalé.

5) A késziléket tartsa gyermekektdl tavol.
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6) Mindig Ugyeljen ra, hogy a vakuumféliazét sima, csuszasmentes és héallé feluleten
hasznalja.

7) A késziléket vagy annak barmelyik részét, a tapkabelt is beleértve, soha nem szabad
vizbe vagy mas folyadékba martani.

8) Ha éppen nem haszndlja, huzza ki a készliléket az elektromos halozatbdl.

9) Ha megséril a tapkabel vagy maga a készilék, azonnal hagyja abba a hasznalatat.
A készllék javitasaért a gyartohoz vagy annak szerzédéses szervizpartneréhez vagy
szakemberéhez lehet fordulni. Soha ne szedje szét a készlléket.

10) Soha ne haszndlja Ujra a nyers husra, halra vagy zsiros ételekre hasznalt tasakokat. Az
élelmiszerek tonkremehetnek.

6. Kezelési utasitasok

6.1 Vakuumtasak készitése

1. Csatlakoztassa a tapkabelt a vakuumfo-
lidzéhoz, majd az aljzatba.

3. Emelje fel a féliavago vezetésinjét tartalmazo
részt, és hlzza éat alatta a foliatekercs végét.
A féliatekercsen keresztill helyezze vissza a vago-
penge egységet az eredeti helyzetébe.

2. Nyomja meg a vakuumfoéliazo fedelének

oldalsé kioldégombjait,és emelje fel 4. Hiuzza ki a tekercsbél a szikséges hosszlisagu
a fedelet. A vakuumfélidazé hatséd foliat, és vagja le a pengével. Levagas utan vegye
részébe helyezze be a féliatekercset. ki a foliatekercset a késziilékbdl.
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5. Tegye a tasakot a nyitott végével a hegeszté
részbe, majd csukja vissza ra a fedelet. Kett6s
kattanast hall, ami a fedél megfelel6 illeszke-
dését jelzi.

6.2 Vakuumozas és hegesztés

1. Csatlakoztassa a vakuumféliazot az elektro-
mos halézatba. Nyomja meg a vakuumfoliazé
fedelének oldals¢ kioldégombjait,és emelje fel
a fedelet.

Manual
Seal

6. Nyomja meg a kézi vakuumozas gombot.
Vakuumozas kdézben vilagit a LED-es kijelz6,
a miivelet befejezése utan a kijelz6 kialszik.

I 5cm

2. Tegye be a tasakba a vakuumozni kivant
élelmiszereket. A tasakot annyira toltse meg,
hogy a masik végén legaldabb 5 cm félia
szabadon maradjon.

7.Nyomja meg a vakuumféliazo fedelének
oldalsé kioldégombijait, és emelje fel a fedelet.
Vegye ki a vakuumféliazébdl a levakuumozott
és lezart tasakot.

3. Tegye a tasak nyitott végét a szivokamraba.
Ellenérizze, hogy a tasak egész nyitott vége
a szivokamraban legyen, hogy ne keriilhessen
be levegé.
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6.3 Kiils6 vakuumtéomlé hasznalata

1.Nyissa ki a vakuumozé edényt és toltse meg
3/4-ig élelmiszerekkel. Azutan jél zarja le az

4. Csukja le a fedelet. Kettds kattanast hall, edényt.

ami a fedél megfelel6 illeszkedését jelzi.

5. Nyomja meg a vakuumozas / leallitds gombot
és inditsa el az automatikus vakuumozast.

MEGJEGYZES:

A vékuumozés bedllitdsait modosithatja L ) o .
a nyomas és az élelmiszerfajta beallitasara 3. Tegye a tomi6t a vakuumfoliazon levd
szolgalé gombokkal. bemenetbe, a masik végét pedig dugja
a vakuumozé edénybe.

Canister

4. Az edényvakuumozé gombbal inditsa el
a vakuumozast.

Véakuumozas kdzben vilagit a LED-es kijelzd,
a mivelet befejezése utan a kijelz6 kialszik.

6.Nyomja meg a vakuumféliazo fedelének oldalso
kioldégombjait, és emelje fel a fedelet.

Nyissa ki a fedelet és vegye ki a levakuumozott
tasakot.

Minden hasznélat el6tt gy6z6djon meg rola,
hogy a tasak szaraz.

A legjobb mindségli vakuumozashoz a tasa-
kokat mindig csak a 3/4-ig toltse meg.
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6.4 Elelmiszerek marinalasa

1. Tegye az edénybe az éleimiszereket és a
pacot. Soha ne toltse meg az edény 3/4-nél
jobban.

2. Csatlakoztassa a vakuumfodliazét az elektromos halézathoz.

3. Helyezze a tomlé egyik végét a vaku-
umféliazé oldalan levé bemenetbe, a masik
végét pedig az edény fedélen levd nyilasba.

4.Nyomja meg a Marinalas gombot. Kigyullad a marinalast jelzé LED-es kontroll-lampa.
A vakuumfdliazo el6szor kiszivja a levegbt az edénybdl és vakuumot hoz létre benne, majd
a vakuum csokkentésével segiti a paclé beszivodasat. Ez a ciklus néhanyszor megismétlédik,
igy a hus vagy mas élelmiszer gyorsabban telitédik a paclével. A marinalas néhany percig
tart.

5. A marinalas befejezése utan a LED-es kontroll-lampa kialszik.




7.

8.
1
2.
3
4

&)

Tippek a vakuumozashoz

Ne téltse tul a tasakokat.A tasakot mindig csak annyira téltse meg, hogy a masik
végén legalabb 5 cm félia szabadon maradjon.

Soha ne haszndlja Ujra a husra, halra vagy zsiros ételekre hasznalt tasakokat. Az élelmiszerek
ténkremehetnek és egészségugyi problémak léphetnek fel.

Ne hasznéljon olyan tasakokat, amelyeket mikrohullamu stitében vagy forré vizben hasznaltak.
F6zéshez hasznalt tasakokat egészségugyi okokbdl ne hasznaljon egynél tdbbszor.
Soha ne vakuumozzon szén-dioxid-tartalmi vagy szénsavas italokat.

Mindig ellenérizze, nem vizes-e a tasak nyitott vége. Nedves tasakok esetén el6fordulhat,
hogy a témités nem lesz biztonsagos.

Az élelmiszerek vakuumozasa soha nem poétolja teliesen a hiitésiiket vagy fagyasztasukat.
A gyorsan roml6 élelmiszereket hiiteni vagy fagyasztani kell.

Vakuumozas és hegesztés el6tt mindig igazitsa el a tasak szélét. Mindig Ugyeljen ra,
hogy a tasakon ne legyenek idegen targyak vagy gylrédések, mert elszakadhat,
vagy a hegesztés szivaroghat.

Ha nagyméret(i éleimiszert vakuumoz, a szivokamraba val6 behelyezéskor a tasakot mindig
kissé nyomja 6ssze és tartsa, amig meg nem kezddédik a levegé kiszivasa.

Friss zdldséget és gyumdlcsdét nem lehet vakuumozni, mert az még egy ideig lélegzik
és fotoszintetizal, ezért a tasak szivaroghat vagy felfuvédhat.

A szdaraz vagy friss termések, diofélék, magok vagy zéldségek tarolasara hasznalt tasakokat
kimoshatja és Ujra felhasznalhatja.

Ha tobb tasakot szeretne egyszerre vakuumozni, az egyes vakuumozasok kozétt legalabb
15 masodperc szlnetet kell tartani.

Ha nem biztos benne, hogy a tasak jél le van vakuumozva, ismételje meg a hegesztést
kb. 5 mm-re az elsd lezarastol.

Karbantartas és apolas

. Tisztitas el6tt mindig huzza ki a késziléket az elektromos halozatbdl.

A késziiléket soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

. Ne hasznaljon durva tisztitdszereket.
. Miutan a késziiléket kihtzta a halézatbdl, tordlje le egy nedves ronggyal. Sziikség esetén

hasznaljon enyhén beszappanozott mosogatdszivacsot.Azutan rogton térdlje le és tordlje
szarazra a késziiléket.

. A szivokamra tisztitdsa soran vegye ki és tisztitsa meg a csepptalcat.
. Tarolas el6tt alaposan szaritsa meg az 6sszes lemosott alkatrészt.

Tulmelegedés elleni védelem

Ha

a vakuumfoliazé tulmelegszik, az 6sszes LED-es lampa villogni kezd, majd a készilék

kikapcsol.Ujabb bekapcsolas elétt hagyja 20 percig kihdlni.
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9.Hibaelharitas

Hiba

Megoldas

A készlilék nem reagal
a gombnyomasra.

Ellendrizze, hogy a késziilék csatlakoztatva van-e a konnektorba.

Ellendrizze, hogy a hasznalt aljzat mikodik-e.

Nem lehet betenni a tasakot.

Ellendrizze, van-e elég foélia a tekercsen, hogy elérien egészen
a szivokamraba. A tasakot mindig csak annyira toltse meg, hogy
a masik végén legalabb 5 cm félia szabadon maradjon.

Behelyezéskor kissé huzza meg a tasakot. Mindig ellenérizze, hogy
a tasak hegesztett vége teljes egészében a szivokamraban van-e.

A tasak nincs jél lehegesztve
és leveg6 megy bele.

Ellenérizze, nincs-e valahol a varratban meggytirédve a félia. A rossz
mindségli lezarast kdnnyen elkerilheti, ha a tasakot a szivokamraba
val6 behelyezésekor a varrat helyén kissé meghuzza, vagy hegesszen
duplan.

Rossz mindségli lezarast okozhat az is, ha a varrat helyén
élelmiszermaradvanyok vannak, ez kiildnésen lédus és omlesztett
élelmiszerek (levek, zsirok, porok, lisztek) esetén fordulhat eld.
A tasakot a varrat helyén tordlje szarazra, majd ismételje meg
a vakuumozast.

Eles, hegyes élelmiszerek vagy targyak kiszakithatjak a tasakot. Ne
hasznaljon sériilt tasakot, mindig vegyen el Ujat. Az éles, hegyes
élelmiszereket vagy targyakat hegesztés el6tt csomagolja puha
anyagba, pl. papirtérlébe vagy szalvétaba.

Vakuumozas utan a tasakban fermentacié vagy erjedés kezdddhet.
llyen esetben az élelmiszereket azonnal ki kell venni.

Hegesztéskor tulsagosan
megolvad a varrat.

A hegesztészal tllsagosan felforrésodhatott. Hagyja a vakuumféliazét
10 percig hlni, és azutan folytassa a vakuumozast.

Ismételten nem sikerdl jo
minéségben vakuumozni.

Még egyszer ellendrizze, nem sérlilt-e valahol a tasak.

Gy6z6djon meg réla, hogy a tasak megfeleléen van elhelyezve
a szivokamraban.

Vegye ki, tisztitsa meg és helyezze vissza a felsé és az als6
habtomitést.

MEGJEGYZES:

Ha a tomitések sériiltek vagy deformalédtak, eléfordulhat, hogy
a szivokamra nem tomit megfeleléen.
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10.Az élelmiszerek tarolasara vonatkozé utasitasok

Hiités (5+3 °C) Vakuumozas nélkiil Vakuumozva
Hus 2-3nap 12 -13 nap
Tenger gyumolcsei 1-3nap 6 — 8 nap
Csemegearu 3-5nap 8 —10 nap
Zoldség 3-5nap 7 -10 nap
Gyumélcs 4 — 6 nap 14 — 20 nap
Tojas 10 - 15 nap 30 - 50 nap
Fagyasztas -16 — -20 °C Vakuumozas nélkiil Vakuumozva
Hus 2 — 3 hénap 1év

Tenger gyumdlcsei 1 -3 hénap 1év

Normal koriilmények (25 * 3 °C) Vakuumozas nélkiil Vakuumozva
Kenyér 1-2nap 6 —8 nap
Rizs 2 —4 hénap tébb mint 1 év
Szaraz termések/tea 2 — 3 hénap tobb mint 1 év

10. Jotallasi feltételek

Valamennyi termékre az eladas napjatdl szamitott 2 év jotallast nydjtunk, amely az esetleges
anyag- és gyartasi hibakra és a szilikséges szervizmiveletekre vonatkozik.

A jotallasi id6 az egyes termékkategoriak esetében eltérd lehet. A jotallasi feltételek a termék
szokasos fogyasztéi hasznalatara vonatkoznak, nem pedig kereskedelmi hasznalatra, ami
a terméknek nem rendeltetése.Az adott termékre vonatkoz6an pontosan meghatarozott jétallasi
feltételeken kivil nincs mas garancia.
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s Likvidalas: A terméken, a mellékelt dokumentaciéon és a csomagolason
lévé athuzott konténer szimbdluma azt jelenti, hogy az Eurdpai Unid
orszagaiban valamennyi villamos és elektronikus berendezést, elemet és
akkumulatort élettartamuk elteltével a szelektiv hulladékgydjtés keretében kilon-
kilon kell likvidalni. Ne dobja ki ezeket a termékeket a nemszelektalt
kommunalis hulladékba.

@ c € MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az Abacus Electric, s.r.o. tarsasag ezzel nyilatkozik, hogy a SALENTE termék
az adott tipusu berendezésre relevans szabvanyok és eléirasok
kovetelményeit teljesiti.

A Megfelel6ségi nyilatkozat teljes hangzasat megtalalja a ftp:/ftp.salente.cz/ce
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.cz

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No. 5, 17/F Bonham Trade Centre, 50 Bonham Strand, Sheung Wan,
Hong Kong

Made in China

Minden jog fenntartva.
A termék szerkezete és miiszaki specifikacidi el6zetes figyelmeztetés nélkiil is
megvaltozhat.
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